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Schilpario
Arti e sapori della Val di Scalve

P arco Vivo fa tappa domani a Schilpario. Una 
giornata dedicata all’artigianato locale con la

possibilità di osservare la lavorazione del latte a 
cura della Latteria Montana di Scalve, assaggiare i 
prodotti tipici negli stand nelle vie del paese. Info: 
prolocoschilpario@scalve.it; numero telefonico: 
0346.55059; www.schilpario.info.

Roncobello
Il restauro della «Regina»

T ornano a splendere i colori della «Regina di 
Roncobello». Domani sera alle 20,45 nella 

chiesa parrocchiale dei santi Pietro e Paolo verrà 
presentato il restauro del prezioso gruppo ligneo 
della Madonna del Rosario costellata da putti in 
volo. Una «macchina processionale» del ‘700 che 
ha sempre avuto una grande devozione popolare. 

Colle Aperto
Torna il tour delle case chiuse

T orna un classico sempreverde per conoscere la
città dalla prospettiva del costume e della 

storia minore. Il tour delle case chiuse intitolato 
«Noi siam come le lucciole» è in programma 
domani sera con partenza alle 21,30 da Colle 
Aperto.Informazioni e prenotazioni: info@gruppo-
archeologicobergamasco.org - 035.262565.

Sentieri d’autore

MALGA BASSA
DI VOIA 
QUEL CAMINO 
DI ROCCIA

M alga Bassa di Voia
(1560 m) di Schilpario
rappresenta bene la

splendida successione di 
antichi insediamenti estivi di 
pastori e bestiame del 
versante sudorientale della Val 
di Scalve. Per gli escursionisti 
è spesso solo un fugace 
passaggio nella rincorsa alla 
salita del magnetico pizzo 
Camino. Ma non a caso, il 
piccolo alpeggio posto lungo 
il sentiero alto della Val di 
Scalve (segnavia 519), riesce 
ancora oggi a farci sentire 
come accolti in un antico 
insediamento fuori da ogni 
tempo frenetico. Partiamo 
vicini a località Serta di 
Schilpario dove, a 1150 m, 
troviamo la strada forestale 
(segnavia 423), che ripida, in 
un’oretta ci porta alla malga al 
ritmo del torrente che casca a 
valle. Fatica presto ricompen-

sata, carezzevolmente 
inghiottiti dal verde estivo 
della conca, con la foresta, gli 
spazi aperti e le nuvole che 
danzano con il Pizzo Camino 
(2491 m). Ma adesso è anche 
possibile sfruttare l’estate, con 
la libertà di proseguire come 
meglio si crede: molto bello 
l’anello lungo il sentiero 424, 
salendo verso la malga Alta di 
Voia per poi scendere a malga 
Epolo e rientrare alla Malga 
Bassa. 

Davide Sapienza
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La scheda
La Malga Voia 
si trova sul 
«Senter Lonc»
che parte 
al ponte
dei Teiassi 
ai Campelli, 
attraversa 
il Passo 
del Giovetto 
e arriva 
a Borno.
Era percorso 
dai muli e dai 
cavalli che 
trasportavano 

in Valcamonica 
il materiale 
ferroso 
estratto
dalle miniere 
del Gardena 
e del monte 
Campione

«A re you hungry?»,
ossia «Siete affa-
mati?». Se la rispo-

sta è sì, troverete pane per i vo-
stri denti nello Spazio Fase di
Alzano Lombardo. Le ex car-
tiere Pigna da stasera a dome-
nica si trasformeranno in un
paese dei balocchi con luci ef-
fetto balera e furgoncini colo-
rati street food. A bordo sim-
patici e professionali foo-
dtruck italiani prepareranno
all’istante centrifughe disse-
tanti e salutari con frutta e ver-
dura di stagione, riempiranno
coni di carta con noodle per
chi predilige la cucina asiatica,
friggeranno fish&chips per i
più golosi, ma non manche-
ranno piatti vegani e vegetaria-
ni accanto a succulenti ham-
burger, cuoppo napoletano,
tacos, bagels, prodotti a km 
zero e molto altro per «The big
food festival». Alla terza edi-
zione, richiama venti tra i mi-
gliori cuochi di cibo di strada:
si va dalla polpetta di ribollita
estiva con salsa senapata dei
toscani Dan Si-Rinascimento
culinario, alla pizza bianca con
fichi di Pizza e Mortazza in ar-
rivo da Roma. E ancora il sushi
burrito dei milanesi Asian
Crossover Food Truck, gli
hamburger di Rock Burger Mi-
lano, il pollo cajun di The Rol-
ling Star, la pizza fritta di Gu-
stavo by Fuori di mente, i pani-
ni e il gelato di Ape Romeo, lo
gnocco fritto di Mozao, le ti-
gelle con salumi di Tigella Bel-
la Pavia, olive ascolane e arro-
sticini con Ape Scottadito da

San Benedetto del Tronto, gli
aperitivi di Tassino Cafè, la cu-
cina vegana e vegetariana di La
Susina, i frishburger di Frish
Pesce fritto all’italiana, i bagel
veggie di Yoguito Bergamo, i
panini come se fossero fatti in
casa di Family food, la puccia
di L’apuccia Salento in movi-
mento, le polpette di Diego
Abbatantuono con Meatball
Family On The Road, i dolci al
cucchiaio e churros fritti di
Eskimo Pastry Food Truck, i
gelati di Vaniglia & Co, i can-
noli siciliani, i caffè di Ma Pri-
ma un Caffè. Spazio anche alla
musica, da ascoltare seduti su
comode sdraio o da ballare
con i piedi nella sabbia. Il festi-
val offre un angolo di relax con
ombrelloni, area cocktail per
godersi al meglio concerti e
sessioni di dj set in una spiag-
gia di 200 mq. E anche stando
sul fiume Serio sarà come sen-
tirsi in vacanza tra chioschi,
via vai di gente e concerti. Si
parte stasera alle 20 con l’indie
rock dei Finistère, per prose-
guire con pezzi rap, hip hop e
urban del dj set di Gianluca
Quagliano dalla trasmissione
Babylon, in onda sabato e do-
menica su Rai Radio 2. Doma-
ni sera si partirà con le sonori-
tà intime di Tight Eye, proget-
to solista di Giulia Bonometti,,
seguita dal dj set di Carlo Pa-
store di Babylon. Domenica
funk e disco house con i pezzi
mixati da Upstairs soul crew.
«Are you ready?».

Daniela Morandi
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Il suono del «baghèt», o «lunga piva delle 
alpi», echeggerà a Gandellino domani e 
domenica, presso il «prato feste» della frazione 
Gromo San Marino. Sono in programma, in 
particolare, le esibizioni dei gruppi «Berghèm 
baghèt», «Orobian Pipe Band», «Baghèt 
Bagnatica ensemble», «Le Taissine» e il 
suonatore di cornamusa Xulio Lorenzo, dalla 
Galizia. Saranno presenti anche i costruttori di 
piva Pietro Carisio e Rosario Altadonna. Il 
baghèt è il più antico strumento musicale 
ritrovato nella Valle Seriana. Di origine 
medievale, le prime attestazioni risalgono al 
1300. In Val Gandino, negli anni Ottanta, le 
ricerche condotte dal musicista Valter Biella 
portarono alla luce sette esemplari originali. 
(gi.la.)

Per il folclore

Gromo San Marino
Melodie del baghèt 

Quattro opere create da altrettanti artisti 
bergamaschi per «Dare coraggio», esposizione 
che sarà inaugurata, oggi alle 18, nell’ex carcere 
di Sant’Agata in Città Alta. Paolo Facchinetti, 
Giovanni Bonaldi, Clara Luiselli e Federica Mutti
collocheranno una propria installazione in celle 
diverse. La mostra, promossa dalla Fondazione 
Bernareggi, è una riflessione sulla spinta che la 
speranza offre a ogni essere umano, soprattutto 
quando è messo a dura prova, sul rapporto tra 
bene e male, luci e ombre, una descrizione dei 
pensieri compulsivi vissuti dietro le sbarre.
Il coraggio diventa una virtù necessaria. Ogni 
artista interpreterà il tema con la poetica 
e tecniche espressive proprie. Orari: sabato
e domenica dalle 10 alle 22. L’installazione 
resterà allestita fino al 18 settembre. (r.s.)

Per le mostre

Trovare coraggio 
dietro le sbarre

Fine settimana con il cinema en plein air a 
Palazzo Moroni, in via Porta Dipinta. La dimora 
storica apre le porte di uno spazio suggestivo, 
immerso tra vigne, carpini e prati, per 
l’iniziativa «Cinema in giardino» con tre 
proiezioni gratuite: stasera storie sognanti di 
compagni di scuola per Banana, domani il film 
d’animazione Pom Poko, per chiudere 
domenica con Microcosmos. Il Popolo dell’erba. 
L’iniziativa è organizzata dall’Associazione 
culturale La Scatola delle Idee, con Fondazione 
Museo di Palazzo Moroni, Fondazione Creberg, 
Cinema Conca Verde ed Edonè, che cura il 
punto ristoro. Apertura cancelli alle 20.30, 
inizio film alle 21.30. In caso di pioggia, le 
proiezioni si terranno sotto il loggiato della 
corte.

Per i cinefili

Sogni en plein air
a Palazzo Moroni

Torna il folk irlandese contemporaneo nel 
castello visconteo di Pagazzano, nel fine 
settimana palcoscenico per il Festival celtico, 
con direzione artistica di Geomusic. Tra le 
promettenti band del panorama giovane 
irlandese, che rileggono la tradizione fondendo 
arie antiche con sonorità moderne, stasera si 
ascolterà il quintetto Connla, mentre domani 
sarà la volta dei Réalta, band di Belfast che parte 
dal folk dei Bothy per infiammarlo con energia 
nuova, e Blair Dunlop. L’ingresso all’area 
Ristoro è libero a partire dalle 18.30, mentre per 
l’area concerti è con biglietto a 12 euro dalle 20. 
A cornice, la mostra fotografica Celtic views di 
Mario Rota e visite guidate al castello. La festa 
prosegue domenica, con il mercato della Pelesa 
a cura di Slow food. (d.m.)

Per le tradizioni

La magia celtica 
dell’Irlanda doc

Alzano Lombardo Venti foodtruck italiani super stellati in azione nello Spazio Fase: 
dai classici panini e hamburger alla ribollita estiva, ai piatti vegani. Prodotti a km zero

BIG FOOD FESTIVAL
Rap e rock in riva al Serio

Banda
Berghèm 
Baghèt, amici 
appassionati 
della tipica
e tradizionale
cornamusa 
bergamasca

In Sant’Agata
Un particolare 
dell’installa-
zione realizzata
da Paolo 
Facchinetti 
in un cella 
dell’ex carcere

Gratuito
I cancelli di 
Palazzo Moroni 
si aprono 
alle 20.30, 
inizio della 
proiezione 
alle 21.30

A Pagazzano
Musica 
e Slow food 
nel castello 
visconteo
di Pagazzano 
con regia
di Geomusic

 La moda del momento

TAPPA ANCHE A SAN PELLEGRINO

La manifestazione «The big 
food festival» allestita nelle 
ex cartiere Pigna organizzata 
da Coffee N Television, 
Spazio Fase e il patrocinio 
del Comune di Alzano 
Lombardo avrà un evento 

parallelo a San Pellegrino 
Terme. Nella capitale delle 
acque domani e domenica si 
potranno gustare specialità 
da tutta Italia. Inoltre, 
intrattenimenti, musica dal 
vivo e birre Via Priula. 

IL 
CARTELLONE

DEL
WEEKEND

Chef alla guida
Boom di 
furgoncini che 
servono cibo 
di strada, 
specialità 
etniche o pop

Codice cliente: 5082295


